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                                Feuerlöscheinrichtungen

  
  Häufig enden harmlose Brände in Katastrophen. Besonders gefährdet sind Gaststätten, Hotels, Krankenhäuser, Heime für Behinderte, Altenheime und Großverpflegungsbetriebe. Eine besondere Ursache für Großbrände sind Koch- und Backaggregate unterhalb von Absaughauben mit angeschlossenen Lüftungssystemen.

Spezieller Brandschutz für Küchen

Um Katastrophen erfolgreich zu begegnen, bieten wir mit unserem Brandschutzsystem optimalen Schutz - jeweils individuell den Gegebenheiten der Kücheneinrichtung angepasst. Rund um die Uhr erkennt und löscht diese Anlage automatisch den Brandherd. Sie reduziert das Risiko einer Ausbreitung des Feuers. Manuelle Auslösung der Löschanlage ist möglich.Überwachung rund um die Uhr. Sekundenschnell ist das Feuer gelöscht. Damit wird verhindert, daß sich das Feuer ausbreitet oder auf andere Räumlichkeiten übergreifen kann. Das direkt über dem Kochbereich eingebaute System garantiert einen optimalen Feuerschutz.
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  NEU !! protecfire 10

Die protecfire Küchenlöschanlage firespy ist eine VdS zertifizierte Löschanlage, welche nach automatischer oder manueller Auslösung vorher festgelegte Schutzobjekte mit dem Fettbrandlöschmittel Fettex beaufschlagt. Schutzobjekte können sein: Fritteuse, Kippbratpfanne, Brat-, Griddle- und Grillplatte, Siedefettgeräte, Abzugshauben mit Fettabscheider, Abzugskanäle, Wokherd und ähnliche Geräte. Im Brandfall erfolgt eine Signalweitergabe über potentialfreie Kontakte, die zur Abschaltung und Alarmierung genutzt werden. Die gesamte Löschanlage arbeitet rein mechanisch-pneumatisch und benötigt keinerlei Fremdenergie.
Fettbrandlöschanlage firespy 10l Fettex
1. Löschmittelbehälter 10l Fettex
2. Feinsprühdüsen FM11K nach Projektierung
3. Auslösung nach Projektierung
4. Zubehör
5. Anschlusset Edelstahl
















 








  NEU !! protecfire 20

Die protecfire Küchenlöschanlage firespy ist eine VdS zertifizierte Löschanlage, welche nach automatischer oder manueller Auslösung vorher festgelegte Schutzobjekte mit dem Fettbrandlöschmittel Fettex beaufschlagt. Schutzobjekte können sein: Fritteuse, Kippbratpfanne, Brat-, Griddle- und Grillplatte, Siedefettgeräte, Abzugshauben mit Fettabscheider, Abzugskanäle, Wokherd und ähnliche Geräte. Im Brandfall erfolgt eine Signalweitergabe über potentialfreie Kontakte, die zur Abschaltung und Alarmierung genutzt werden. Die gesamte Löschanlage arbeitet rein mechanisch-pneumatisch und benötigt keinerlei Fremdenergie.

Fettbrandlöschanlage firespy 20l Fettex
1. Löschmittelbehälter 20l Fettex
2. Feinsprühdüsen FM11K nach Projektierung
3. Auslösung nach Projektierung
4. Zubehör
5. Anschlusset Edelstahl
















 








  NEU !! protecfire 50

Die protecfire Küchenlöschanlage firespy ist eine VdS zertifizierte Löschanlage, welche nach automatischer oder manueller Auslösung vorher festgelegte Schutzobjekte mit dem Fettbrandlöschmittel Fettex beaufschlagt. Schutzobjekte können sein: Fritteuse, Kippbratpfanne, Brat-, Griddle- und Grillplatte, Siedefettgeräte, Abzugshauben mit Fettabscheider, Abzugskanäle, Wokherd und ähnliche Geräte. Im Brandfall erfolgt eine Signalweitergabe über potentialfreie Kontakte, die zur Abschaltung und Alarmierung genutzt werden. Die gesamte Löschanlage arbeitet rein mechanisch-pneumatisch und benötigt keinerlei Fremdenergie.

Fettbrandlöschanlage firespy 50l Fettex
1. Löschmittelbehälter 50l Fettex
2. Feinsprühdüsen FM11K nach Projektierung
3. Auslösung nach Projektierung
4. Zubehör
5. Anschlusset Edelstahl
















 

 

                




Downloads & Links



  
  Luftmengenberechnung nach ÖNORM EN16282 (vereinfacht für Projektierung)
Lieferprogramm
AGB
Seminarunterlagen
Sonstige Informationen

Technische Grundlagen: Gerüche

Prospekt Ablufthauben
Prospekt Klimadecken
Prospekt Lüftungsdecken
Prospekt Zulufthauben
Prospekt UV-Reinigung
Prospekt Selbstreinigende Lüftungsdecke
Prospekt Selbstreinigende Hauben






Kontaktdaten



  
  Ing. Friedrich Lindl GmbH&CoKG

Dr. Hubergasse 10

7082 Donnerskirchen

lindl@kuechenlueftung.at

+43 676 4175618
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